
 
 
 

 

MENU’ PASQUALE  
                                                                   

 

Crudo di Parma, 
Uova 

il Risotto 
i Medaglioni alla punta di asparagi con burro di malga

il Capretto alla Bresciana con P
Patate al forno 

Rosso G

 
Prezzo tutto compreso euro 
 
Menù bimbi: 
Pasta al pomodoro 
Petto di pollo panato con patate al forno
Gelato 
Bibita 
Prezzo tutto compreso euro 19,00 a bambino

MENU’ PASQUALE  2018 
                                                           

ANTIPASTO 
Crudo di Parma, Speck d’anatra con finocchi al profumo di curcuma

Uova gratinate, Tortino saporito alle verdure
 

PRIMO PIATTO 
il Risotto ai porcini mantecato al taleggio e noci

i Medaglioni alla punta di asparagi con burro di malga
 

SECONDO PIATTO 
Capretto alla Bresciana con Polenta di farina 

atate al forno con rosmarino e Insalata pasqualina
 

DESSERT 
la colomba pasquale 
la torta agli agrumi 
la crema pasticcera 

 
VINI 

Lugana Brolo Doc Garda 
Rosso Garda classico superiore Garda

 
Acqua minerale naturale, frizzante 

Caffè 

uro 40,00 a persona 

con patate al forno 

uro 19,00 a bambino 

Speck d’anatra con finocchi al profumo di curcuma 
Tortino saporito alle verdure 

ai porcini mantecato al taleggio e noci 
i Medaglioni alla punta di asparagi con burro di malga 

di farina di Storo 
e Insalata pasqualina 

Garda 

 


